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GX 350-GX 37

@ ) AFFETTATRICI GRAVITA’ IN ACCIAIO INOX
Costruite completamente in acciaio inox AlSI 304.
Trasmissione a cinghia Poly V. Affilatoio incorporato.
Per i supermercati, gli iper, i centri di confezionamento, il dettaglio
alimentare, la ristorazione collettiva e I'industria.
Macchine conformi alle norme C€ in materia di igiene e di sicurezza.
Comandi con dispositivo N.V.R.

STAINLESS STEEL GRAVITY SLICING MACHINES

Completely made of AlSI 304 stainless steel.

Poly V belt drive. Builtin sharpener.

For supermarkets, hypermarkets, packaging centres, food retail, collective
catering and industry.

The machines complies with C€ standards in terms of hygiene and safety.
Controls with N.V.R. device

- SCHEWERKRAFT AUFSCHNITTMASCHINEN AUS INOX STAHL
Ganz Aufbau aus Edelstahl AlSI 304.
Riemenantrieb Poly V. Eingebaute Schleifvorrichtung.
Fur Lebensmitteleinzelhongel, Supermarkte, Hypermarkte, Verpackungs-
zentren und Grof3gastronomie und die industrie.
Maschinen mit den C&Normen in bezug auf Hygiene und Sicherheit
konform.
Ein-Aus Drucktaste.

TRANCHEUSES A GRAVITE EN ACIER INOXIDABLE

Construite completement en acier inox AlSI 304.

Transmission & courroie Poly V. Aiguiseur incorporé.

Pour les supermarchés, les hypermarchés, les centres d’emballage, le
détail alimentaire et la restauration collective et I'industrie.

Machines conformes aux normes C€ en matiére d’hygiéne et sécurité.
Boutons Marche-Arrét.

CORTADORAS DE FIAMBRES A GRAVEDAD EN ACERO INOXIDABLE
Construidas completamente en acero inox AlSI 304.

Transmisién a correa Poly V. Afi lador incorporado.

Para supermercados, hipermercados, centros de envasado, venta
minorista de alimentos y restauracién colectiva y la industria.

Méquinas conformes a lo establecido por las normativas C€ en materia de
higiene y de seguridad.

Mandos con dispositivo N.V.R.
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Specifiche tecniche / Technical specifications

GX 350 GX 370

diametro lama, diameter of
the blade, Klingedurchmesser,
diametre de la lame, diametro
de la cuchilla

350 mm 370 mm

motore, motor, Motor, moteur,
motor

0,37(0,50)
kw (H

0,37 (0,50)
(HP) W (H

(HP)

corsa carrello, carriage stroke,
Schlittenweglauf, course du
chariot, carrera del carro

367 mm 367 mm

ampiezza taglio, cut,
Schnittgrofie, ampleur
de coupe, amplitud de corte @

250 mm 270 mm

ampiezza taglio, cut,
Schnittgrofie, ampleur
e coupe, amp|itud de corte A1

225x270 mm | 245x285 mm

spessore taglio, cut thickness,
Schnitistéirke, epaisseur de
coupe, espesor de corte

0/25 mm 0/25 mm

peso netto, net wecij;hf,
Nettogewicht, poids net,
peso neto

GX350=730
GX370=740

GX350=840
GX370=830

67 kg

69 kg

530
520

GX350
GX370

EOMEGA

BEFOODTECH

Made in ltaly - EU

Sede legale ed amministrativa
via del Vetraio, 36 z.i. Roveri 2
40138 Bologna - Italy

Tel.: (+39) 051 530174

Fax: (+39) 051 535327
info@omegafoodtech. it
www.omegafoodtech. it

Nota: i dati del presente catalogo non sono impegnativi e potranno subire variazioni senza preawviso / Specifications and other features are subject to change without notice (03/10)



